










Vóór de komst van het ijshoorntje serveerden de ijsverkopers 
hun ijs op papier. De uitvinding van de cone bracht verandering 
en inspiratie. Zo is de nieuwe Bubble Wafel feitelijk een variant 
op de allereerste Cornucopia. Een tijdslijn met voetnoten uit 
de historie van het hoorntje. 

In Londen sticht Luigi Marcantonio zijn familiebedrijf 
Marcantonio. Aanvankelijk produceert het latere 

NIC-concern alleen ijs en met de hand 
gerolde suikercones. 

Het ijshoorntje verovert ‘toevallig’ Amerika. Tijdens de Wereldexpo 
in St. Louis verkoopt ene Ernest Hamwi zoete Perzische wafels uit 
Syrië, ‘zalabia’ geheten. Als zijn buurman, een ijsverkoper, zonder 
schaaltjes komt te zitten, biedt Hamwi aan om de wafels op te 

rollen tot hoorntjes. Binnen no-time bakt de Syriër zijn 
oubliehoorntjes ook voor andere ijsverkopers en ligt heel 

Amerika aan zijn voeten. Een naam heeft hij ook al: de Cornucopia, 
wat in het Nederlands ‘de hoorn des overvloeds’ betekent.  

Voor het eerst worden 
de hoorntjes machinaal 

gerold en geperst. 
Wafelfabrikanten als Sayso 

en Nabisco produceren 
het ijshoorntje hierna 
op grote schaal. Ook 

Marcantonio in Londen 
maakt geperste wafels 
en hoorntjes met de 
mal; van de zachtere 

radartorens en oublies 
tot reuzenbekkers. 

De National Biscuit Company 
(Nabisco) introduceert de Jack 
en Jill cone; een ‘tweekoppig’ 

hoorntje met twee bakjes 
naast elkaar.

NIC introduceert de 
Bubble Wafel in 
Nederland, als de 

zoveelste succesvolle 
innovatie van de 
klassieke cone!  

De introductie van de 
ijscoman in het 

straatbeeld. Slimme 
verkopers bieden met ijs 
gevulde hoorntjes aan 

vanuit hun auto’s. 
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De boter, suiker, merg van het vanillestokje en 

eieren roeren tot het mengsel crème achtig wordt. 

De bloem zeven en vermengen met het kaneel. 

Tijdens het roeren van het boter-suiker mengsel 

afwisselend bloem en water toevoegen en 

vermengen tot een mooi glad beslag.

In Hong Kong wordt de 
eierwafel uitgevonden, om 

verspilling van eieren tegen 
te gaan. De voorloper van de 
latere Bubble Wafel ziet het 

levenslicht!
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    serieus leuker
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(0182) 63 74 16
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Laat u 

inspireren!

Meld u aan voor een 

workshop in ons 

geheel vernieuwde 

softijsproeflokaal 

www.nicice.nl/

workshops


